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Die Sorte stammt aus Schwanden, GL. Der Name basiert auf miindlicher Uberlieferung.
Eher kleine, eckige Knollen mit vielen, massig tief liegenden Augen. Dunkelbraune, leicht
rotliche Schale. Ertragreich. Feines, schmelzendes Fleisch. Von Gastronomen hoch
geschatzt. Ideal fiir Kartoffelstock und Kartoffelteige, auch gut fiir Geschwellte und Rosti.
Kochtyp B.

Eher kleine, eckige Knollen mit vielen, massig tief liegenden Augen. Dunkelbraune, leicht
rotliche Schale. Feines, schmelzendes Fleisch. Knollenlage eng bis leicht zerstreut

Kochtyp B
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